
60cm lectric Pro uilt-in Oven, TFT dipla, total
team

Profeional erie

K 34.995

FPRO6117CTX3

Thi ertazzoni Profeional erie 60cm uilt-in electric oven with Total team and proltic elf-cleaning offer a
et-in-cla cavit capacit of 76 litre. With 11 function it i ideal for mid-to low- temperature cooking, uch a
aking or recipe that require low cooking, like caerole. The non-convection mode i excellent for aking cake,
while the fan-aited mode enure even heat ditriution on all five level for roating and aking with no flavour
croover. The infrared grill give powerful earing and grilling over a large urface area. The oven i ea to control
and monitor with metal or metal titanium kno and a clear TFT dipla, which offer remarkale flexiilit when
chooing cooking mode. It alo make managing the food proe and ertazzoni Aitant imple. The oft open-
and-cloe door with metal or metal titanium handle i ea to ue and the cool touch gla i quadruple-glazed for
afet and efficienc. The Total team oven help ou create fat and health meal, uing water vapour to eal in
oth flavour, nutrient, vitamin and mineral. Thi make cooking vegetale, fih and meat quick and efficient. A
removale water tank let ou remove and refill without interrupting the cooking programme. Proltic cleaning i
aed on high-temperature cleaning and teriliing without detergent to leave our oven parkling clean hgienic.
Availale in tainle teel and Caronio.

Guarda online

pecifikationer

Funktioner

Mått

Ugnutrmme

Total volume 76 L

tand-läge 60 cm

Ugnränle elektrik

Tp av ugn Total ånga / proltik

Tp av ugngrill elektrik

Ugnnivåer 5

Automatika tillagninglägen med ertazzoni Aitant

Til lagninglägen aka / ertazzoni Aitent / grill / Konvektion / konvektion aka /
konvektiongrill / Nedre akning / ren / peciella funktioner / Total ånga /
Turo

peciella funktioner eko / tina / Håll dig varm / Proofing / aat / torka ut

Ugnen nettovolm 76 L

Ugn kontroller Rattar / Trck på TFT-kärm

Inre ugnlucka frdula

Avtagart innergla e

fterehandling av hålrum prolitc grå emalj

Ugnhandtag metall

Timer örja med / lut på tillagningtimern / Tillagningtid

Livmedelond e

Dörren gångjärn mjuka röreler

Air frer e

kjutara hllor 1

Trådhllor 1 heav dut tainle teel

ricka 1 perforated tainle teel + 1 enemelled tra + 1 enemelled deep tra + 1
trivet + 1 air fr

Ugnelning duel

Rengöringtem hdrorengöring (ångfunktion) och proltik rengöring (med co-funktion)

Teknika pecifikationer

nergikla A++

pänning och frekven 220/240 V - 50/60 Hz

Aorerad effekt (W) 2800W
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Thi ertazzoni Profeional erie 60cm uilt-in electric oven with Total team and proltic elf-cleaning offer a
et-in-cla cavit capacit of 76 litre. With 11 function it i ideal for mid-to low- temperature cooking, uch a
aking or recipe that require low cooking, like caerole. The non-convection mode i excellent for aking cake,
while the fan-aited mode enure even heat ditriution on all five level for roating and aking with no flavour
croover. The infrared grill give powerful earing and grilling over a large urface area. The oven i ea to control
and monitor with metal or metal titanium kno and a clear TFT dipla, which offer remarkale flexiilit when
chooing cooking mode. It alo make managing the food proe and ertazzoni Aitant imple. The oft open-
and-cloe door with metal or metal titanium handle i ea to ue and the cool touch gla i quadruple-glazed for
afet and efficienc. The Total team oven help ou create fat and health meal, uing water vapour to eal in
oth flavour, nutrient, vitamin and mineral. Thi make cooking vegetale, fih and meat quick and efficient. A
removale water tank let ou remove and refill without interrupting the cooking programme. Proltic cleaning i
aed on high-temperature cleaning and teriliing without detergent to leave our oven parkling clean hgienic.
Availale in tainle teel and Caronio.
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konvektiongrill / Nedre akning / ren / peciella funktioner / Total ånga /
Turo

peciella funktioner eko / tina / Håll dig varm / Proofing / aat / torka ut

Ugnen nettovolm 76 L

Ugn kontroller Rattar / Trck på TFT-kärm
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Ugnhandtag metall

Timer örja med / lut på tillagningtimern / Tillagningtid

Livmedelond e

Dörren gångjärn mjuka röreler

Air frer e

kjutara hllor 1

Trådhllor 1 heav dut tainle teel

ricka 1 perforated tainle teel + 1 enemelled tra + 1 enemelled deep tra + 1
trivet + 1 air fr

Ugnelning duel

Rengöringtem hdrorengöring (ångfunktion) och proltik rengöring (med co-funktion)

Teknika pecifikationer

nergikla A++

pänning och frekven 220/240 V - 50/60 Hz

Aorerad effekt (W) 2800W
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