
60cm lectric uilt-in Oven LCD dipla, team ait
Moderna erier

FMOD6115VL2

Thi ertazzoni Modern erie 60cm uilt-in electric oven offer a et-in-cla cavit capacit of 76 liter. With it 11
function thi oven i ideal for mid-to low-temperature cooking, uch a aking or recipe that require low cooking,
like caerole. The non-convection mode i excellent for aking cake, while the fan-aited mode enure even
heat ditriution on all five level for roating and aking with no flavour croover. The infrared grill give powerful
earing and grilling over a large urface area.

The oven i eail managed through the clear full touch LCD dipla located on the lack gla control panel which
offer remarkale flexiilit when chooing cooking mode. The team Ait function offer the poiilit to
comine traditional cooking function with three different team intenit level: low, medium, maximum. Thi will grant
more intene flavour and texture in our aking and Roating: meat, fih and focaccia will e crunch outide and
moit inide. The water tank i removale and can e refilled without interrupting the cooking programme. The oft
open-and-cloe door i afe and ea to ue, fitted with an elegant gla-finihed handle. The door i triple glazed for
afet and energ efficienc.

Guarda online

pecifikationer

Funktioner

Mått

Ugnutrmme

Total volume 76 L

tand-läge 60 cm

Ugnränle elektrik

Tp av ugn Ånga Ait / lektrik multifunktion

Tp av ugngrill elektrik

Til lagninglägen aka / grill / Konvektion / konvektion aka / konvektiongrill / Nedre akning /
ren / na förvärmning / peciella funktioner / Turo

Ugnen nettovolm 76 L

Ugn kontroller pekkärm LCD-kärm

Inre ugnlucka trippel

Avtagart innergla e

fterehandling av hålrum prolitc grå emalj

Ugnnivåer 5

Timer örja med / Tillagningtid

Dörren gångjärn mjuka röreler

Trådhllor 1 heav dut flat

ricka 1 enamelled

Ugnelning Duel lateral

Teknika pecifikationer

nergikla A++

pänning och frekven 220/240 V - 50/60 Hz

Aorerad effekt (W) 2800W
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